
Onze chef-kok Paul heeft een aantal walking dinners voor u
samengesteld, waarbij u en uw gasten op informele wijze kunnen
genieten van de gerechten uit onze keuken en elkaars gezelschap.
Uiteraard serveren we daar naar wens een passend glas wijn bij.
Walking dinners serveren we vanaf 25 personen. 

Walking dinners

Walking dinner 'Maatwerk'
Nadere invulling en prijs volgt in overleg met de chef.

Walking dinner 'du Chef'
Een verrassingsdiner samengesteld door de chef-kok bestaande uit vijf
heerlijke kleine gerechtjes aangepast aan het seizoen. 

60,- p.p.

Walking dinner 'Jacob Molenaar'

Octopus | Rode paprika-salade | Balsamico
Romige soep van Eekhoorntjesbrood | Duxelle | Beukenootjes-cress
Ragout van Mosselen | Garnalentoast | Kerrieschuim
Kalfswang- en zwezerik | Knolselderijcrème | Foyotsaus
Mango panna cotta | Passievrucht | Witte chocolade-mousse 

Vijf kleine gerechtjes van het seizoen, geserveerd van 1 september tot
30 november 2022.

75,- p.p.

Walking dinner 'Cuisinier' 122,50,- p.p.

Ceviche coquille | Krabsalade | Granny Smith | Rode Curry
Steak tartare van Kalf | Pata Negra ham | Piccalilly
Bouillabaisse | Mosselen | Bleekselderij
Gegrilde zeebaars | Kreeftmousseline | Choronsaus
Ossenhaas | Knolselderijcrème | Truffel  
Kaasproeverij | Vijgenbrood | Appelstroop
Chocoladetaartje | Seizoensfruit | Vanillesaus

Zeven heerlijke, kleine, exclusieve gerechtjes. 

In het reserveringsoverzicht staat de totaalprijs van de bijeenkomst, 
alle genoemde prijzen zijn exclusief BTW.

https://www.heirloom.nl/events/onze-menus/

